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Cotes du Rhéne Villages Blanc AOP

66
Dédicace au fils de la vigneronne

En collaboration avec lartiste
David Jamin

@g CEPAGES

60% Roussanne - 20% Viognier
20% Grenache blanc

VINIFICATION ET
ELEVAGE

Ce vin est élaboré a partir de |
vignes a petit rendement situées
sur un sol argilo-calcaire sableux
classées en Coétes du Rhone
Villages. Les raisins récoltés a
maturité optimale sont protégés
tout au long du pressurage et du
débourbage a froid par du gaz
carbonique pour éviter I'oxydation
et permettre un ajout minimal

de sulfites. La fermentation
alcoolique se déroule en demi-
muids (barrique de 600 litres) ou
se poursuit également I'élevage
sur lie avec batonnage pendant
environ 10 mois.

Z CONSERVATION

A déguster dés maintenant.
Potentiel de garde 5 ans.
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DEGUSTATION Q)

La robe est cristalline, jaune aux

reflets or. Vous serez séduit par son
nez a la fois riche et gourmand ou se

mélent des notes de fruits confits
et de miel. En bouche, ce vin
blanc présente un bel équilibre
avec un boisé délicat qui apporte
de la rondeur et une remarquable
persistance aromatique.

ACCORD METS ET VIN £

Servi entre 10 et 12 °C, il pourra
étre apprécié avec une viande
blanche en sauce (veau ou
poularde aux morilles), un
poisson au beurre, ou un
fromage affiné (beaufort ou brie
truffe)
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