Tradition - Valériane

Cotes du Rhone Blanc AOP

(19
Un vin inattendu

& plein de fraicheur

@g CEPAGES

40% Viognier - 40% Roussane -
20% Grenache Blanc

VINIFICATION ET
ELEVAGE

Ce vin est élaboré par pressée
directe, suivie d’'un débourbage
a froid et d’'une fermentation
alcoolique a basse température
afin d’obtenir une meilleure
intensité aromatique. La
fermentation malolactique n’est
pas effectuée pour conserver
toute sa fralcheur a ce vin blanc
méditerranéen. Il est élevé sur
lies fines pendant 6 mois en cuve
inox avant d’étre mis en bouteilles
au Domaine.

Z CONSERVATION

A déguster dés maintenant,
potentiel de garde : 2 ans.
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DEGUSTATION Q

La robe est brillante, d’un jaune péle
aux reflets presque blancs. Nez
délicat et tres floral avec des notes
d’agrumes. En bouche, rondeur

et fraicheur forment un équilibre
harmonieux, avec des arébmes de
petites fleurs blanches tres présentes
en finale.

ACCORD METS ET VIN £

Servi entre 10 et 12 °C, il pourra
étre apprécié a I'apéritif, ou
accompagnera avec bonheur
coquillages, crustacés et
poisSsons.
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La gamme Tradition existe
en blanc, rosé et rouge



