Signargues - Les Cailloux

Cotes du Rhone Villages Rouge AOP
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Un vin riche
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50% Syrah - 50% Grenache

VINIFICATION ET
ELEVAGE

Issus de notre meilleur terroir

a galets roulés, les raisins sont
produits a faible rendement et
récoltés a maturité optimale
afin d’obtenir une plus grande
concentration. Une longue
maceération permet d'élaborer
un vin de garde, structuré et
complexe. Apres la fermentation
malolactique, le vin est élevé un
an en cuve, avant d'étre mis en
bouteille a la propriété.

Z CONSERVATION

A déguster des maintenant,
potentiel de garde 5 a 7 ans.
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DEGUSTATION Q)

La robe est soutenue d’'un rouge
profond aux reflets rubis. Le nez est
complexe, avec un bouquet intense

ou se mélent des arébmes de sous-
bois, de cassis, et d'épices. En
bouche équilibré, avec du gras et des
tanins fondus, bien présents en finale.

ACCORD METS ET VIN £\

Servia 18 °C, ce vin
accompagnera parfaitement les
viandes rouges grillées ou en
sauce, le gibier (civet de lievre
ou de sanglier) ainsi que les
fromages affinés.
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